Kodex ,,PéCe o pivo v gastronomii‘

Uvod

Cepovadni piva md svd specifika, kterd by méla byt poplatnd vylouceni bezpecnostné —
technickych a hygienickych rizik.

Kodex, ktery nyni piedkladame, vznikl na zdakladé poZadavki spotiebiteli a té? prodejcii
Cepovanych napoji. MySlenka sjednotit pravidla a doporuceni pii Eepovani piva je jiz
dlouhou dobu zndma. Diky Ceskému svazu pivovarii a sladoven (ddle CSPS) vznikla
iniciativa tento problém vyresit.

Doporuceni odbornici , které jednotlivé pivovary delegovaly do pracovni skupiny,
zpracovali navrh Kodexu ,, Péce o pivo v gastronomii*.
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1.Podminky skladovani piva

1.1.DodrZovani bezpecnosti skladky- nutnost zajisténi bezpecnosti skladky
(instalace vytahu ¢i jiného bezpecéného dopravniku )tato podminka
bude definovand v dodavatelské smlouvé jednotlivych dodavatelit piva.

1.2. Teplota skladovani

1.2.1.Teplota skladovani sudy a tanky — pasterované a nepasterované pivo
Optimalni teplota skladovani je 5°C — 10°C.

1.2.2.Teplota skladovani lahvového piva
Optimalni skladovaci teplota pasterovaného a nepasterovaného lahvového
piva je 5°C — 15°C.
Ddle je nutné se p¥i skladovani piva vyvarovat primého sluneéniho svétla a bilého
umélého svétla (nebezpeci vzniku letinkové prichuti ).

1.3. Systém skladovani — vycepni sklady
Jsou vhodné uzaviratelné mistnosti nebo prostory urcené k ukladani sudii nebo
stabilnich tankii s pivem .



1.3.1. Skladované pivo je nutné vyskladiiovat podle datumu prijmu. Znamend to tedy
systém - prvni na sklad , prvni ze skladu.

1.3.2.Sklady maji byt vybaveny standardné dle doporucujici CSN 52 70 05 to znamend:
Odpad, pFivod pitné vody, moznosti prostorového dochlazeni piva, teplomér ,
moznost vétrani ( pii mozném uniku CO2 ), zajisténi tlakovych nadob ( CO2 a jeho
smési ).

2.Tla¢na média

2.1. Tla¢na media jsou plyny pomoci kterych se vytlacuje pivo ze sudu nebo tanku.
Podle jejich sloZeni se déli na tii skupiny. Vzduch , oxid uhlicity , smés oxidu
uhli¢itého
a dusiku.

2.2.Vzduch
Zdrojem je vidy kompresor.Ten musi byt vybaven zdsadné prachovym filtrem a
vystupnim odlucovacem aerosolovych latek. Vzduch se pouZiva pouze v nepiimém
styku s pivem ( napr. tankové hospoddistvi ).
Vzduch neni v Evropské unii doporucovan . Je zdrojem znacnych rizik ( oxidace
piva , mikrobidlni infekce , absorpce ropnych ldtek , NOx, ... )
Jako primy zdroj k tlaceni piva ho nedoporucujeme.

2.3. Oxid uhlicity

Oxid uhlicity je prirozenou soucdsti piva. Jeho rozpustnost je zavisla na skladovaci
teploté , délce piisobeni a nastaveném tlaku . Pied aplikaci CO2 je nutné zndt dané
podminky. Nizka teplota a dlouhé pitsobeni CO2 ( vic jak 1 den) miiZe zpitsobit
Ppresyceni piva.

2.4. Smésné plyny CO2 a N2

Smésné plyny svymi vlastnostmi , nejvice vyhovuji pii vytlaceni piva ze sudu.Neoxiduji
pivo , nepiesycuji , mikrobiologicky neinfikuji . I zde je nutné znat dané skladovaci
podminky naraZeného sudu . Pri vyssi teploté ( nad 20 °C ) a del$i dobé naraZeni ( déle
neZ 3 dny ) miiZe dojit ke sniZeni obsahu CO2 v pive.

Pro pouzivini tlakovych ndadob plati zivaznd norma CSN 07 83 04.

3.Sanitace pivnich cest

3.1.VSeobecné pozadavky
Sanitace ma za kol odstranit v§echny necistoty a mikroorganismy, které by zaporné
ovlivnily kvalitu piva.

3.2.Sanitace pivnich vedeni
Vhodny chemicky roztok v kombinaci s mechanickym piisobenim je
nejucinnéjsi zpisob jak Cistit a sanitovat pivni vedeni.



3.3.Vhodnost metody a chemického prostiedku posuzuje a certifikuje VUPS . PouZivaji

se chemické prostiredky, které jsou atestovany VUPS. Seznam atestovanych prostiedki
je pravidelné aktualizovan, vysledky jsou piedany viem ¢leniim CSPS a zvefejnény na

strankach beerresearch.cz.

3.4. Cetnost sanitaci

Cetnost sanitaci je:

U nepasterovanych piv — pravidelné kazdy tyden (s dennim proplachem na konci
smény).

U pasterovanych piv minimalné 1 x do 14ti dni (s dennim proplachem na konci
smény).

3.5. Méreni a kontrola sanitace

Méreni si kazdy vyrobce a dodavatel piva zajisti sam. Kontrola se provede
luminiscen¢ni metodou.

3.6. Sanitacéni denik

3.6.1. Pivovary sdruzené ve CSPS se dohodly, Ze bude jejich sanita&ni denik
umistnény u
odbératele piva , obsahovat znéni Kodexu Péce o pivo v gastronomii.

3.7. Autorizace sanita¢nich firem

Provadi si kazdy pivovar sam. Hodnoti se zda firma pouZziva schvilenou chemii a
metodiku sanitace a vysledek se ovéruje luminiscenéni metodou.

4.1. Cistota pivniho skla
Pivni sklenice pifed naCepovanim musi byt Cista tak, aby neovlivnila vzhled, chut’a
viini piva.

4.2. Myci prostredek
PouZivaji se chemické prostiedKy, které jsou atestovany VUPS. Seznam
atestovanych prostiedkii je pravidelné aktualizovan, vysledky jsou predany v§em
¢leniim CSPS a zvefejnény na strankach beerresearch.cz.

4.3. Metodika myti
4.3.1. Myci zarizeni — teplovodni mycky

Myeci Gcinek dokonaly, silny alkalicky prostiedek ale narusSuje znackovani
pivniho

skla.

4.3.2. Studenovodni my¢ky



NejrozsiFenéjsi zptuisob myti pivniho skla. Nutné pouZzit atestovany myci
prostredek.

4.3.3.Manualni zpiisob myti
Sklenice umyta mycim prostfedkem se oplachuje tekouci pitnou vodou minimalné
S vtefin.

4.4. Kontrola u¢inku myti
Méreni si zajisti kazdy vyrobce ( a dodavatel ) saim (doporucena je kafrova
zkouska). Atest od VUPS potvrzuje u¢innost chemického prostiedku pro myti
pivniho skla, ovlivnéni pénivosti piva a posouzeni udaji o rizikovosti prostiedku
uvedenych v bezpecnostnim listu.

5.Estetika ¢epovani
5.1. Specifika ceského piva
Doporuceni

Péna ma byt smetanové husta , bila , ulpivajici po napiti na skle. Pro nacepovani je
pozadovan ve sklenici odpovidajici prostor na pénu obvykle 3 cm.

Optimalni teplota piva pro konzumaci je 6 — 8°C.

Ceské pivo by vidy mélo byt poddivino ve sklenici oznacené piislusnym ndazvem, znackou
piva, nebo logem pivovaru.

Tvar sklenice ma byt takovy, aby se dala snadno Cistit béZnym zpiisobem.

Ceské pivo se Eepuje klasickym zpiisobem na 2-3 epovdni nebo specielnim na jedno
nacepovdni .

Volbou téchto zpuisobii cepovani je moZno ovlivnit charakter pény , iiz a teplotu

piva a tim zvyraznit piednosti Ceského piva.

Zaver

Cely text Kodexu Péce o pivo v gastronomii vznikal v pracovni skupiné za konsensu
vSech zucastnénych clenii. Kazdy bod Kodexu byl provéien ze vSech moZnych uhli
pohledii a zkuSenosti. Pro objektivnost nasich rozhodnuti byly prostudovany vsechny
dostupné predpisy , normy a doporuceni , uplatiiujici se v EU.

Kodex je normou, kterd napomiiie lépe prezentovat kvalitu Ceského piva v gastronomii.

Znéni Kodexu bylo schvileno 33. valnou hromadou CSPS dne 22. 6. 2006.



